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B% Ed & quiche oggi ritroviamo una Chef cara ai Pugliesi

(e non solo), Imma Pantaleo, tanti anni alla Bolina di
Tricase; Il ristorante si chiama Le Macinate, di proprieta
di unamabile e sorridente ragazza, Veronica Lia, che
ritroverete in sala.

il posto attinge dal vecchio ben interpretando il nuovo,
producendo cosi un‘atmosfera piacevole per un
pubblico eterogeneo. C'é spazio per i giovani attirati
dalla zona bar, con la musica dal vivo e 'ampia e ben
fatta proposta di miscelati (notevole | interpretazione
del Bloody Mary), come per il pubblico che desidera
cenare nel totale comfort, magari di fronte a un
MaAestoso camino acceso, facendosi trasportare dalla
mano delicata ma concreta della Chef

La scelta per la notte mantiene la stessa linea di pensiero:
I3 storia unita al comfort.

Appena fuori Ugento, a Gemini, troverete Le Sei Conche:
con piu di 200 anni, & una delle poche case del borgo a
non aver subito alterazioni.

Ci sono chiare tracce della sua origine, con targhe e
icrizioni incise sulle mura possenti. Solo quattro camere di
charme & buongusto con i nomi ispirati alle caratteristiche
architettoniche: la Surte Botte, la Suite Stella, la Lamia e la
Suite il Granaio, espressione di puro romanticismo,

Ed & ancora la storia protagonista dell'Azienda agraria

@ vinicola scelta per questo lungo week end, perché

tra le mura del palazzo Duca Carlo Guarini si respirano
quasi 1000 anni (esiste un ipogeo scavato nella pietra,
usato nel'500 come frantoio con sette presse e oggi
trasformato in bottaia, dove si lasciano riposare i vini

In piccole e grandi botti di rovere e si conservano le
bottiglie delle varie annate).

La conduzione & di una famiglia di origine normanna,
giunta nelle Puglie nell’X! secolo: per i suoi membri, essere
vignaioll e agricoltori significa patrimonio da tutelare,
territorio da valorizzare, cultura da condividere. Cosi
nascono | loro vini, da vitigni autoctoni vinificati in 10550, In
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rosato e in bianco. Tutti in purezza e biologici certificati
L'Azienda continua a produrre un ottimo olio da varieta
Cellina e da alcuni anni ha creato una inea agroalimentace
molto personale e di grande qualith, Le Masserie del
Duca (dalle olive denocciolate ai pomodori semisecchi
sott'olio, dai cuori di carciofi alle cime di rapa con
PEPeroncino),
immancabile tappa & |3 citta di Lecce, con un fermento
ristorativo che rende bene ldea su quanto questa regione
stia puntando sul turismo gastronomico di qualita.
D sicuro molti conoscono il 300 Mila Lounge, bar
pluripremiato per la sua infinita offerta di distillati, cocktail
e ghiottonerie di livelio. Da poco #l carismatico patron
Davide De Matteis ha aperto un ristorante di design
di stampo internazionale, sebbene il nome comunichi
l'opposto: Il Nazionale. In cucina lo Chef Marco Silvestro,
fintento (ben riuscito) & quelio di assoclare alimenti locali
a eccellenze che vengono da ogni angolo dei mondo,
senza far mai mancare una sapiente selezione di crudo di
pesce. A breve il ristorante aprira il plano inferiore per dare
vita a uno speakeasy con tanto di saletta insonorizzata e
doppi vetri “io vedo tu no’
Se per caso non trovate posto, al civico a fianco troverete
un nuovissimo indirizzo che lascia veramente ben sperare
per il futuro: Primo. Sul mend la spiegazione del nome:
*Ti facciamo il re delia nostra tavola, perché tra te e noi, a
dire chi siamo s tu Il Primo’Sono in 4 tra sala e cucing e
sono tuttl giovanissimi: ia Chef, Solaika Marrocco, ha 22
anni e una mano che con il giusto studio ben promette
per irisultati che sta gia dando; accanto a lei un valido
pasticciere, Gabriele Fattizzo, sempre di 22 anni,
La linea della cucina segue la corrente Romitiana. La sala ¢
gmmn dai due patron: Silvia Antonazzo e Marco Borelli,

jale ma non asettico, al
il locale & pienamente in ;lrle essenzia ‘
contrario la risultante @ calda e avvolgente
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sempre a Lecce, altro luogo da tenere assol
amente ¢ Le 3 Rane. Anche in questo caso I
del nome & curiosa. Pare infatti che Leonardo
sandro Botticelli, prima della carmera t’_’" 53
aperto un'osteria alla quale avevano datoiln

“Le 3 rane’Cinque tavoli in tutto eunc
rispetto quelio delio Chef-patron Raselli il quales
definirsi un artigiano perche "tutto passa Perous
mani”Maurizio, stanco delle “alte” esperienzein

mondo, decide di godersi moglie e fighia inunk -
la natura gli dona continue ispirazioni. L3 SUS S UnSs
di personalita fatta con grinta e dedizione,

giovanissimi, Floriano Pellegrino e lsabella P
rock, formazione classica, manico autentico
Un'esperienza che colloca la Puglia nell’a
qualcosa lo ha veramente da raccontare.

Dopo tanti sapori, la sosta & consigliata & la scel
seppur ardua data 'offerta, mi portaa La

Stali a Caprarica di Lecce. La Masseria co tit
termitorio un valido esempio di azienda agrlt
multifunzionale che punta al massimosuog(ii
aznenda agricola, agriturismo, didattica, sm ;
& nesce nell'intento con il fattore umano che ¥
patron, Pantaleo Piccino e Rita Esposito, il valg
SoNo infatti le loro parole a conquistarmi:’nd; :
a tavola con voi, vi diamo con fiducia il cibo ched
d nNostra hglia, PIoprio come faremmo con un' ‘/
spediale invitato a casy” ]
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fino aghi inizi del 900 e ora ¢ uno spazio per meeting;
sulla destra sono collocati 1 torchi per la spremitura,
quattro alls genovese e uno alla calabrese, il pru antico
di origine bizantina che domina sulla parete di fronte
Come contormo a tanta bellezza, I'offerta dei prodott
dal latte munto nedla stalla ai formaggi freschi preparat
nel caseificio, dalla pasta fatta in casa alle fragranti
crostate alla frutta,

i - .
Si chiude in bellezza
Lultima notte del viaggio in questa splendida terra
concedetevela da re, dormendo nel castelio del Vinilia
Wine Resort a Manduria, dove sarete ripagati da
un'espenenza magica
Un bacio al tramonto daila torre dominante € un sigilio di
puro romanticisma.
i castello era la residenza estiva della nobile famiglia degh
Schiavone, Oggi, dopo un‘attenta e raffinata attivita
di restauro conservativo a cura della famiglia Parisi
Lacalta, & un luogo che coniuga perfettamente
charme e valore stonco.
Nelle camere lo stile passa dal minimalismo
piti rigoroso al déco, secondo una logica
di accostamenti inusuale, irriverente, di
placevole impatto. La Junior suite con letto a
baldacchino e grande vasca centrale & essenza
di placere. Decisamente la Puglia 0oggi non & solo
mare, ma moito altro ancora



